ALA,

Prosecco DOC Extra Dry -
Icalié

Champagne G.H. Mumm
Cordon Rouge - Frankrijk

Lttc/ WU Y
e v

Chardonnay ‘Les Vignerons
du Sud’ - Frankrijk

Sauvignon Blanc ‘Cloudy
Bay’ - Nieuw-Zeeland

DIy

Merlot ‘Terre de Feu’ -
Chili

Malbec ‘Luigi Bosca’ -

Argentinié

6o5E ur'ud'/w

Cotes de Provence -
Frankrijk

Rosado Tempranillo -

Spanje

7,00

8,00

8,50

8,00

7,00

8,50

7,00

34,00

38,00

42,00

38,00

34,00

39,00

30,00

32,00
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Espresso
Cappuccino
Latte Macchiato
Irish Coffee

Theeassortiment van
\
Dammann Freres

)viQanken

Coca-Cola / Zero / Light
Fanta

Lipton Ice Tea

Tonic / Ginger Beer

Jus d’orange (vers geperst)

Plat of bruiswater 50 cl

Leven

Omer Traditional Blond
Kwaremont

Leffe Blond / Bruin
Vedett Extra White
Westmalle Dubbel

La Chouffe

3,20

3,90
4,80
8,50

3,80

3,20
3,20
3,20
3,90
4,50

4,00

4,50
4,20
3,90
3,80
5,20

5,00
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Burrata met geroosterde tomaten
Kabeljauw met preipuree en mousselinesaus
Créme bralée van vanille

(1 glas huiswijn inbegrepen)

48,00
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Champagne G.H. Mumm (glas)
Prosecco DOC Extra Dry (glas)
Aperol Spritz

Huiscocktail ‘Nova’
gin, vlierbloesem & limoen

Mini croquettes van garnaal
(4 stuks)

Oester ‘Gillardeau’ (per stuk)

Hapjesplank (2 pers.)

fijne charcuterie, kazen en olijven

&&‘lﬁ«c‘uC/Oﬂ‘ftf/Yb

Tartaar van rund ‘Nova’

Carpaccio van rode biet & gcitenkaas
Scampi in lookboter (6 stuks)
Burrata met geroosterde tomaatjes

Kreeftenbisque

D).
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13,00
8,50
9,00

11,00

8,50

4,50

16,00

16,00
14,50
15,50
14,00

13,50
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Filet pur van Belgisch rund (250g) 33,00
Entrecote ‘Black Angus’ (300g) 36,00
Tagliata van rund 31,00
Parelhoenfilet ‘fine champagne’ 28,00
Kalfsoester met salie en citroenjus 32,00
Lamskroon met rozemarijnjus 35,00
Kabeljauwhaasje met preipuree 29,50
Gegrilde zeebaarsfilet 30,00
Risotto met boschampignons (veggic) 24,00
Pasta met geroosterde groenten en burrata (veggic) 22,00
Kalfsoester met salie en citroenjus 30,00
Bclgische witvis met saffraanroom 28,50
Hertenkalffilet met portsaus 37,00
Op de huid gebakken dorade 29,00
Gevulde parelhoenrolletje 30,00
Ravioli met kreeft & mascarpone 34,00
Gestoofde short rib ‘Nova’ 33,00
Gegrilde aubergine (veggic) 21,50

Risotto met citroen & parmezaan 22,00
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Creme bralée van vanille
Chocoladefondant

Tiramisu van specu]aas
Kaasbordje

Dame Blanche

Tarte Tatin met vanille-ijs
Mousse van donkere chocolade
Panna cotta van witte chocolade
Vanille-cheesecake ‘Nova’
Affogato ‘deluxe’

Profiteroles met warme chocoladesaus

Sorbet-trio

9,50

10,00
9,00
13,00
8,50
11,00
10,50
9,50
10,00
8,50
10,00

9,00



